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@ CARTE DE NOEL “

POUR COMMENCER
Tatin de tomates carameélisées au thym ..., 19€
FOI@ Gras MaiSON ... e 21€
Couteaux en Persillade ... e 22€
Saumon d’Ecosse fumé alaficelle ..., 25€
Caviar Casparian Golden Imperial 509. / 1250......cc.ccoooioecoceieecen, 145€ / 290€
ENTREES
Velouté de potimarron, ..., 22€
émulsion de creme de foie gras, brisures de chataignes
Brouillade de truffes M@lanoSPOrUM ... 25€
Ravioles de langoustines au citron-caviar.................c.cocoooce 27€
émulsion de créme de crustacés
Carpaccio de loup, dressing bergamote, pointe de caviar..............c.cccooii. 38€
PLATS
Risotto aux Saint Jacques et truffes ... 29€
Filet de boeuf charolais fagcon ROSSINI.................c.ccccoooiiiiiiiiiieceeeeeeeeee 40€
jus corsé a la griotte, purée a I’lancienne
Turbot grillé a la plancha, beurre blanc alamandarine.....................cccccc. 42€
fenouil réti au cédrat, ratatouille
Souris d’agneau confite, jus aux épices de NO&l ..., 34€
crémeux de pomme de terre et céleri rave
Loup bio entier ou daurade bio entiére (2 personnes).......ccccovreiiiiciinnenn, 120€
Langouste grillée a la plancha, sauce vierge (environ 1kg) ..., 275€
DESSERTS
Sabayon AQUX frUIES FOUGES ... e, 12€
Tarte Citron MEFINGUEE ...t 12€
Fondant au chocolat et créme de marrons................cciiiiiice 12€

brisures de marrons glacés, creme anglaise maison

Salade d’oranges et framboiSes ..., 14€
sirop infusé a la menthe et cannelle

Soufflé glacé au Grand MarNI@r ..., 14€

———

Nrix nets, service compris - Restaurant ouvert tous les soirs -
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