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Hotel des Lices

SAINT-TROPEZ




ENTREES

Aubergine rotie
Et son caviar aux noix et creme de sésame

Carpaccio d’artichauts violets, Pecorino a la truffe
Lit de roquette, dressing a la bergamotte

Cheesecake a la truite fumée
Ricotta citronnée et baies roses

Ravioles de langoustines au piment d’espelette
Emulsion de creme de crustacés

Qarpaccio de veau
A I'huile de noisette et parmesan

Risotto aux St Jacques

Gambas bio flambées au pastis
Riz basmati au zaatar

Tentacule de poulpe grillée a la plancha
Chorizo grillé, pommes fondantes, amandes Marcona, aioli au paprika fume

Cote de veau 350gr
Jus corsé a I'ail noir, écrasé de pomme de terre a I’huile d’olive

Filet de turbot grillé a la plancha
Fenouil roti au cédrat, beurre blanc citronné

Entrecoéte Angus 300gr
Jus de viande, purée a la truffe Tuber Aestivum

Liste des allergenes disponible sur demande




ACCOMPAGNEMENTS

Salade mélée

Riz basmati au Zaatar

Ecrasé de pommes de terre
Carottes fanes roties

Purée a la truffe tuber aestivum

DESSERTS

Nougat glacé maison
Coulis de fruits rouges

Fondant au chocolat
Boule de glace vanille

Créme brlée a la pistache

Sabayon aux fruits rouges

Prix nets, service compris







